
 

Menu im Frühling 
 

Pochierter Lachs mit Meerrettichmousse, Gurken  

Marinierter Lachs mit Dill, Buttermilch-Créme und Forellenkaviar 

Sizilianische Meeresfrüchte mit grünem Spargel und Fenchel  

 

Weißer Ofenspargel mit Radieschen, Mohn und Löwenzahn 

Roher Spargel mit schwarzen Oliven und getrockneten Tomaten 

Caesar Salad mit Parmesan-Chips und Ei 

 

Schwarze Nudeln mit Zitrone, Bärlauch-Pesto, Kapern und Sardellen 

Grüner Kartoffelsalat mit Erbsen und Rucola 

 

Kaninchen-Rücken, Estragon, weißen Bohnen und Za’atar 

Chicken Nuggets vom Eifelhuhn mit Kunz-Mahl Ketchup 

Gefüllte Hühnerbrust mit Oliven-Pesto und Mojo Rojo, Spitzpaprika 

Vitello tonnato unter frittierten Kapern und Frisée 

 

Büffelmozzarella mit Erbsen und Zuckerschoten und Paprika 

Ziegenkäse mit Rosmarin-Orangensauce und Himbeeren 

 

Espresso-Schokoladenmousse mit Passionsfrucht 

Erdbeer-Stracciatella Tiramisu 

Rhabarber-Crumble mit Vanille-Sahne                       79,00 € 

 

Mit warmen Hauptgängen nach Wunsch 89,00 €  

So viele Speisen gibt´s zur Auswahl: vier Speisen bei bis zu 5 Gästen, sechs Speisen bei bis zu 10 

Gästen, sieben bei 15 und acht bei 20. Bei 25 Gästen bieten wir neun an, bei 30 Gästen zehn, ab 

35 Gästen elf, und ab 40 Gästen bekommen Sie alle Speisen. 


